Sorbet van vers fruit, roomijs en slagroom €750 ° ﬂ

Heeft u een allergie geef het aan ons door!
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Het personeel van Café Restaurant Hofsteenge
wenst u een sfeervol & smakelijk kerstfeest toe!

Nagerechten
7
‘Grand dessert’ met macarons, pavlova, frambozencompote, vanille ijs, C afe R e Sta u ra. n t
en een zoete créme €9,00
After diner plateau met moccaboontjes, luxe bonbon, brownie, macaron en koffie €9,00 H OfSte e n q e
Duo van stroopwafel tiramisu, roomijs en een kletskop van munt €750 G ro | I O O
Dame blanche vanilleroomijs met warme chocoladesaus en kruim van caramel €6,50
Panna cotta van speculaas, nougatinekruim en krul van chocolade €750




Voorgerechten
Broodplankje met diverse smeersels

Carpaccio van ossenhaas met basilicumolie, gepofte tomaatjes,
cashewnoten en Parmezaan

Gravad lax ‘huisgemaakt' met créme van dille, mosterd en
chips van rode bieten

Trio van garnalen ‘cocktail, gamba’s, garnalenkroketje, met zeekraal en
espuma van limoen

Vitello tonnato 'kalfsfricandeau, met een saus van tonijn en kappertjes
Carpaccio van gepofte hieten met geitenkaas en frambozendressing
Soepen

Mosterdsoep met droge worst en bosui

Tomatensoep met basilicum en Parmezaan

Pompoensoep met wortel, kokosmelk en krokantje van bladerdeeg

* Voorgerechten worden geserveerd met toast en boter
* Soepen worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter

Kindermenu’s

Frikandel met frietjes, mayonaise en appelmoes
Kroket met frietjes, mayonaise en appelmoes
Spareribs met frietjes, mayonaise en appelmoes
Kipnuggets met frietjes, mayonaise en appelmoes

Kaassoufle met frietjes, mayonaise en appelmoes

€575

€10,50

€10,50

€11,50
€9,75

€9.00

€5,00
€5,00

€525

€5,50
€5,50
€6,00
€550

€550

Hoofdgerechten

‘Surf en turf met julienne van groenten en koude dip van grove pepers

Gegrilde ribeye met créme van pompoen, groene asperges en saus van rode port

Fazantfilet met risotto van champignons, krokantje van wilde eend en een compote

van veenbessen
Bourgondische schnitzel met garnituur van champignons, ui en bacon

Zalmfilet met korst van mosterd, tomaat en dille, stoemp van wortel en
saus van witte wijn

Varkenshaasmedaillons met notenpesto, halloumi en saus van rode pesto
Zeewolf met zoete gamba'’s, krul van Parmaham en saus van waterkers

Gevulde flespompoen met spinazie, paprika en broccoli,
Gegratineerd met geitenkaas

Geroosterde aubergine met risotto van champignons, avocadocreme en een
pittige sour créme

Salade van bladspinazie, roodlof, broccoli, walnoten, gorgonzola en dressing
van witte wijnazijn

* Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een garnituur van
gebakken aardappelen, frites, groente en verse salade

Heeft u een allergie geef het aan ons door!

A MERRYC
THRISTMAS

€21,50

€22,50

€ 22,50

€18,50

€20,50
€ 20,00

€ 20,50

€ 16,00

€ 16,00

€16,50




